mouse de maracuja
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mouse de maracuja

- uma colher de sopa de gelatina sem sabor

- uma lata ou caixinha de leite condensado
-uma lata ou caixinha de creme de leite

-uma xicara de cha de suco de maracuja concentrado
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-em um recipiente refretario
dissolva a gelatina sem sabor na
agua fria leve ao microondas por
30 segundos ate dissolver e
reserve em um liquidificador e bata
o leite condensado com o creme de
leite. jJunto com os dois bata o suco
de maracuja e a gelatina. Coloque
em tacas individuais e leve 3
geladelira por cerca de duas horas.



