Cozinha a Cheff




Madalenas de Manteiga
Ingredientes:
125¢gr. de farinha
125gr. de acucar
125gr. de manteiga derretida
4 ovos
Raspa de um limao
1 colher de cha de Fermento
Modo de preparo:
Bata os ovos com o acucar.Junte a
farinha,fermento e a raspa de
limao e bata novamente,em
seguida junte a manteiga e
mexa,coloque nas formas e leve ao
forno a 180°C por 15 min.
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Gelado de chocolate
Ingredientes:
1 pacote de natas
2colheres de acucar
4colheres de chocolate em po
Modo de preparo:
Bata as natas em castelo.Junte o
acucar e o chocolate,bata tudo e
leve ao congelador no minimo por 3
horas.



Gelado de Limao
Ingredientes:
1 lata de leite condensado
Suco de 4 limoes
4 iogurtes naturais
Modo de preparo:
Numa taca coloque o leite
condensado e o suco dos limoes e
mexa,em seguida junte os iogurtes
e mexa novamente e leve ao
congelador no minimo por 3horas.



